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(электронное издания) 

Наименование 
дисциплины 

Наименование учебников, учебно-методических, методических пособий, разработок 
и рекомендаций 

Безопасность 
жизнедеятельности 

 

 Липски, С. А., Безопасность жизнедеятельности : учебник / С. А. Липски, А. В. Фаткулина. — 
Москва : КноРус, 2024. — 241 с. — ISBN 978-5-406-13420-7. — URL: 
https://book.ru/book/954630 . — Текст : электронный.  

 Хамидуллин, Р. Я. Безопасность жизнедеятельности : учебник : [12+] / Р. Я. Хамидуллин, И. 
В. Никитин. – Москва : Московский финансово-промышленный университет «Синергия», 
2020. – 138 с. : ил. – (Университетская серия) - Хамидуллин, Р. Я., 2020:; URL: Хамидуллин, Р. 
Я. Безопасность жизнедеятельности : учебник : [12+] / Р. Я. Хамидуллин, И. В. Никитин. – 
Москва : Московский финансово-промышленный университет «Синергия», 2020. – 138 с. : 
ил. – (Университетская серия). – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=602816Хамидуhttps://biblioclub.ru/index.php?p
age=book&id=602816   

 Микрюков, В. Ю., Безопасность жизнедеятельности. : учебник / В. Ю. Микрюков. — Москва 
: КноРус, 2024. — 282 с. — ISBN 978-5-406-12387-4. — URL: https://book.ru/book/951432 . — 
Текст : электронный  

 Безопасность жизнедеятельности : учебник / Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. — Москва : 
КноРус, 2021. — 192 с. - Косолапова, Н.В., 2021:КноРус; URL: https://book.ru/book/939218   

 Безопасность жизнедеятельности : учебное пособие для студентов специальностей 
09.02.05 «Прикладная информатика (по отраслям)», 19.02.10 «Технология продукции 
общественного питания», 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)», 
38.02.05 «Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров», 40.02.01 «Право 
и организация социального обеспечения», 43.02.10 «Туризм», 43.02.11 «Гостиничный 
сервис» / Э. С. Наников, В. В. Шевяков.АНО ВО " Белгородский университет кооперации, 
экономики и права", Ставропольский институт кооперации (филиал) . – Ставрополь: БУКЭП, 
2020. – 162 с. - URL : 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruExWEl43
gCQ5_ymsuPmDoy_5SgeXE5PW-Rlh4rju_jk9uYYYzQX5QIZJAEO0zxX6zk9ORESi2TNdnHwAPFH6Ez
QbDzSeX8Ej2MxCIefro9NRrsK8n3VASSOwXiJdRe2PBQ%3D%3D%3Fsign%3D64TnvKy4uk-H9zjpYh
BVGLqqJTIhquOF7qKHearmrK4%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасност
и_жизнедеятельности.docx&nosw = 1    

 Безопасность жизнедеятельности: учебник / Микрюков В.Ю. — Москва: КноРус, 2021. — 
282 с. — ISBN 978-5-406-08161-7. - Микрюков, В.Ю., 2021:; URL: https://book.ru/book/940079   

 Косолапова, Н. В., Безопасность жизнедеятельности : учебник / Н. В. Косолапова, Н. А. 
Прокопенко. — Москва : КноРус, 2024. — 222 с. — ISBN 978-5-406-12361-4. — URL: 
https://book.ru/book/951082 . — Текст : электронный.  

 Косолапова, Н.В. Безопасность жизнедеятельности. Практикум: учебное пособие / 
Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. — Москва: КноРус, 2021. - Косолапова, Н.В., 2021:; URL: 
https://book.ru/book/939366   

 Безопасность жизнедеятельности: Практикум для студентов специальностей 09.02.05 
«Прикладная информатика (по отраслям)», 19.02.10 «Технология продукции общественного 
питания», 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)», 38.02.05 
«Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров», 40.02.01 «Право и 
организация социального обеспечения», 43.02.10 «Туризм», 43.02.11 «Гостиничный 
сервис» / Э. С. Наников. – Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) 
БУКЭП, 2020. – 60 с. - URL : 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8
K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8z
XWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR4
5R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопаснос
ти_жизнедеятельности.docx&nosw=1   

 Косолапова, Н.В. Безопасность жизнедеятельности. Практикум: учебное пособие / 
Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. — Москва: КноРус, 2021. - Косолапова, Н.В., 2021:; URL: 
https://book.ru/book/939366   
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https://book.ru/book/939366


 Безопасность жизнедеятельности: Сборник тестов для обучающихся по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело /О.Г. Кретова. – Курск: ООО «Учитель», 2020. – 19 
с. - Кретова О.Г., 2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BA729AB38-C134-4728-80CA-6D91ADAECF86%7D/Kr
etova_Sbotnik_testov.pdf   

Биология  

 Биология [Текст] : учебник для СПО / А. Г. Мустафин, В. Б. Захаров. - М : КНОРУС, 2020. - 424 
с. - (Среднее профессиональное образование). - URL : URL: https://book.ru/book/932501 

 Биология: учебно-методическое пособие для обучающихся по специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело» – Курский институт кооперации (филиал) БУКЭП - Курск, 
2020. – 37 с. – URL : 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BB50B93CE-1460-497F-B13E-BA146963B876%7D/Bat
rchenko_UMP.pdf   

Введение в 
специальность 

 

 Введение в специальность: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск: Курский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2020. – 22 с. - 
Дедкова Е.В.,, 2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B30D8A567-3121-477C-A7F0-C9E99E82A8B0%7D/De
dkova_Kurs_lek.pdf   

 Введение в специальность: Задания для практических работ для студентов специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело». - Курск, 2020. – 77 с. - Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Ma
nshin_Zadanija_Praktika.pd   

Выполнение работ 
по профессии 

"Кондитер" 

 

 Введение в специальность: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск: Курский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2020. – 22 с. - 
Дедкова Е.В.,, 2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B30D8A567-3121-477C-A7F0-C9E99E82A8B0%7D/De
dkova_Kurs_lek.pdf   

 Введение в специальность: Задания для практических работ для студентов специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело». - Курск, 2020. – 77 с. - Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Ma
nshin_Zadanija_Praktika.pd   

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. – URL: https://book.ru/book/934333   

 Справочник повара : учебное пособие / А.Т. Васюкова. – 3-е изд. – Москва : Дашков и К°, 
2021. – 496 с. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=684235  

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069  

 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с.; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf  
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B30D8A567-3121-477C-A7F0-C9E99E82A8B0%7D/Dedkova_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Manshin_Zadanija_Praktika.pd
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Manshin_Zadanija_Praktika.pd
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B30D8A567-3121-477C-A7F0-C9E99E82A8B0%7D/Dedkova_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B30D8A567-3121-477C-A7F0-C9E99E82A8B0%7D/Dedkova_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Manshin_Zadanija_Praktika.pd
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA53B2C5-7A9A-49BA-9F57-5AF8D9EF7F95%7D/Manshin_Zadanija_Praktika.pd
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf


 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. 
Славянский, ; под ред. А. Т. Васюковой. — Москва : КноРус, 2023. — 182 с. — ISBN 
978-5-406-11577-0. — URL: https://book.ru/book/949430  

Выполнение работ 
по профессии 

"Повар" 

 

 Маньшин А.А. Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов. Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, кондитерских изделий сложного ассортимента. Сборник задач 
для студентов специальности 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 
28с.; URL: 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf  

 Радченко, Л. А. Организация производства и обслуживания на предприятиях 
общественного питания : учебник / Л. А. Радченко. — Москва : КноРус, 2025. — 321 с. — 
ISBN 978-5-406-14539-5. — URL: https://book.ru/book/957444 — Текст : электронный. – URL: 
https://book.ru/book/957444  

 Любецкая, Т. Р. Организация обслуживания для специальности Поварское и кондитерское 
дело : учебник / Т. Р. Любецкая, Т. Ю. Токарева. — Москва : Русайнс, 2025. — 307 с. — ISBN 
978-5-466-10969-6. — URL: https://book.ru/book/962608  — Текст : электронный. 

 Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания 
: супы, салаты и закуски : учебное пособие : [16+] / И. А. Трубина. – Ставрополь : 
Ставропольский государственный аграрный университет (СтГАУ), 2022. – 72 с. : табл., схем. 
– Режим доступа: по подписке. – URL: https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=701016  
– Библиогр. в кн. – Текст : электронный.  

География  

 География : учебник / Лукьянова Н.С. — Москва : КноРус, 2021. — 233 с. - URL : 
https://book.ru/book/939363   

 География. 10-11 классы. Базовый уровень. Электронная форма учебника : Учебник / В.П. 
Максаковский — Москва : Просвещение, 2023. — 416 с. — ISBN 978-5-09-099425-5. — 
URL: https://book.ru/book/951198  — Текст : электронный. 

 География : учебник (для спо) / Н. С. Лукьянова. — Москва : КноРус, 2023. — 233 с. — ISBN 
978-5-406-11593-0. — URL: https://book.ru/book/949307  — Текст : электронный. 

Демонстрационный 
экзамен 

 

 Любецкая, Т. Р. Организация обслуживания для специальности Поварское и кондитерское 
дело : учебник / Т. Р. Любецкая, Т. Ю. Токарева. — Москва : Русайнс, 2025. — 307 с. — ISBN 
978-5-466-10969-6. — URL: https://book.ru/book/962608  — Текст : электронный. 

 Радченко, Л. А. Организация производства и обслуживания на предприятиях 
общественного питания : учебник / Л. А. Радченко. — Москва : КноРус, 2025. — 321 с. — 
ISBN 978-5-406-14539-5. — URL: https://book.ru/book/957444  — Текст : электронный. 

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. – URL: https://book.ru/book/934333  

 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf  

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069  
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https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069


 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов : 
учебник / С. А. Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2024. — 215 с. — ISBN 
978-5-406-13328-6. — URL: https://book.ru/book/954423  

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. 
Славянский, ; под ред. А. Т. Васюковой. — Москва : КноРус, 2023. — 182 с. — ISBN 
978-5-406-11577-0. — URL: https://book.ru/book/949430  

 Данильченко, С. А. Организация процесса приготовления, приготовление, оформление и 
подготовка к реализации сложных холодных и горячих десертов : учебник / С. А. 
Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2025. — 272 с. — ISBN 978-5-406-14222-6. — 
URL: https://book.ru/book/957653 . — Текст : электронный 

Дипломная работа  

 Любецкая, Т. Р. Организация обслуживания для специальности Поварское и кондитерское 
дело : учебник / Т. Р. Любецкая, Т. Ю. Токарева. — Москва : Русайнс, 2025. — 307 с. — ISBN 
978-5-466-10969-6. — URL: https://book.ru/book/962608  — Текст : электронный. 

 Радченко, Л. А. Организация производства и обслуживания на предприятиях 
общественного питания : учебник / Л. А. Радченко. — Москва : КноРус, 2025. — 321 с. — 
ISBN 978-5-406-14539-5. — URL: https://book.ru/book/957444  — Текст : электронный. 

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. – URL: https://book.ru/book/934333  

 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf  

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069  

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов : 
учебник / С. А. Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2024. — 215 с. — ISBN 
978-5-406-13328-6. — URL: https://book.ru/book/954423  

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. 
Славянский, ; под ред. А. Т. Васюковой. — Москва : КноРус, 2023. — 182 с. — ISBN 
978-5-406-11577-0. — URL: https://book.ru/book/949430  

 Данильченко, С. А. Организация процесса приготовления, приготовление, оформление и 
подготовка к реализации сложных холодных и горячих десертов : учебник / С. А. 
Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2025. — 272 с. — ISBN 978-5-406-14222-6. — 
URL: https://book.ru/book/957653 . — Текст : электронный 

Индивидуальный 
проект 

 

 География : учебник / Лукьянова Н.С. — Москва : КноРус, 2021. — 233 с. - URL : 
https://book.ru/book/939363   

 Биология [Текст] : учебник для СПО / А. Г. Мустафин, В. Б. Захаров. - М : КНОРУС, 2020. 
- 424 с. - (Среднее профессиональное образование). - URL : URL: 
https://book.ru/book/932501 

 Безопасность жизнедеятельности: учебник / Микрюков В.Ю. — Москва: КноРус, 2021. — 
282 с. — ISBN 978-5-406-08161-7. https://book.ru/book/940079  

 Биология: учебно-методическое пособие для обучающихся по специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело» – Курский институт кооперации (филиал) БУКЭП - 
Курск, 2020. – 37 с. – URL : 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BB50B93CE-1460-497F-B13E-BA146963B876%7D/
Batrchenko_UMP.pdf   
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 Иностранный язык : электронный учебник ( СПО) / И.А. Наджафов ; АНО ВО " 
Белгородский университет кооперации , экономики и права " . Курск , 2021. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/ 
%7B2941BCC2-9094-441D-8268-19DBD0CB2489%7D/index.htm 

 " Литература " - электронный учебник ; / М.М . Абакумов ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права ". - Белгород БУКЕП , 2022. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B62CA14A5-BBD7-489D-BB79-060BCDEFBBBB%
7D/index.htm  

 Иностранный язык : учебное пособие / И. А. Волошкина. – Белгород : Издательство БУКЭП, 
2018. – 258 с. – 
 URL : 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A105B2-58FB-443C-8AC7-311E342AA81F%7D/
%D0%9F%D0%9E%D0%A1%D0%9E%D0%91%D0%98%D0%95%20%D0%93%D1%80%
D0%B0%D0%BC%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B%D0%BA%D0%B0%20%D0%A1%
D0%9F%D0%9E.DOC 

 Математика: Курс лекций/C.Д. Майкова- Курский институт коперации (филиал) АНО ВО 
"Белгородский университет кооперации, экономики и права", 2020. - 77 с. 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B48410D14-CE68-4160-ABE4-E66C78A5E931%7D/i
ndexnp.html 

 История : учебник / Самыгин С.И., Самыгин П.С., Шевелев В.Н. — Москва : КноРус, 2021. 

— 306 с https://book.ru/book/939388  

 Виленский М.Я., Горшков А.Г. Физическая культура : учебник / М.Я. Виленский, А.Г. 

Горшков. — Москва : КноРус, 2021. — 214 с. — СПО.ISBN 978-5-406-08169-3 

https://book.ru/book/939387 

 Физика. 10 класс. Базовый и углублённый уровни. Электронная форма учебника. : Учебник 

/ Г.Я. Мякишев, Б.Б. Буховцев, Н.Н. Сотский; под. ред. Н.А. Парфентьева — Москва : 

Просвещение, 2023. — 433 с. — ISBN 978-5-09-107706-3. — URL: 

https://book.ru/book/951380 

 Денисова, О. Е., Химия (для нехимических специальностей) : учебник / О. Е. Саенко. — 

Москва : КноРус, 2023. — 304 с. — ISBN 978-5-406-11295-3. — URL: 

https://book.ru/book/948704 — Текст : электронный 

Иностранный язык 9  

 Английский язык для профессии «Повар-кондитер : учебное пособие / Гончарова Т.А., 
Стрельцова Н.А. — Москва : КноРус, 2021. — 267 с. - URL : URL: https://book.ru/book/936236  

 Иностранный язык : электронный учебник ( СПО) / И.А. Наджафов ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права " . Курск , 2021. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2941BCC2-9094-441D-8268-19DBD0CB2489%7D/in
dex.htm  

 Английский язык для профессии «Повар-кондитер» : Учебное пособие (для СПО);/ Т.А. 
Гончарова, Н.А. Стрельцова — Москва : КноРус, 2024. — 267 с. — ISBN 978-5-406-12534-2. — 
URL: https://book.ru/book/951670  — Текст : электронный. 

 Иностранный язык: учебно-методическое пособие для самостоятельной работы и 
подготовки к контролю знаний для студентов, обучающихся по специальности 43.02.15 
Поварское и кондитерское дело – Курск, 2020. – 43 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B800766C9-180F-4872-A5C1-A821C187D538%7D/Ibir
chuk_UMP.pdf  

 Английский язык. 10 класс. Базовый уровень. Электронная форма учебника. : Учебник / О.В. 
Афанасьева, И.В. Михеева — Москва : Просвещение, 2023. — 243 с. — ISBN 
978-5-09-103568-1. — URL: https://book.ru/book/951349  — Текст : электронный. 

 Английский язык. 11 класс. Базовый уровень. Электронная форма учебника. : Учебник / О.В. 
Афанасьева, И.В. Михеева — Москва : Просвещение, 2023. — 255 с. — ISBN 
978-5-09-071982-7. — URL: https://book.ru/book/951350  — Текст : электронный. 

Иностранный язык в 
профессиональной 

деятельности 
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 Немецкий язык для колледжей. Рабочая тетрадь : учебное пособие / Коноплева Т.Г. — 
Москва : КноРус, 2021. — 93 с. — ISBN 978-5-406-01604-6. - Коноплева Т.Г., 2021:КноРус; 
URL: https://book.ru/book/935746  

 Иностранный язык : методические рекомендации для самостоятельной работы / Ю. С. 
Извекова, Т. Л. Кашина ; АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и 
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учебника. : Учебник / А.В. Шубин, М.Ю. Мягков, Ю.А. Никифоров; под. ред. В.Р. Мединский 
— Москва : Просвещение, 2023. — 208 с. — ISBN 978-5-09-103447-9. — URL: 
https://book.ru/book/951359  — Текст : электронный.  

 История России 1914-1945 годы. 10 класс. Базовый уровень. Электронная форма учебника. : 
Учебник / А.В. Шубин, М.Ю. Мягков, Ю.А. Никифоров; под. ред. В.Р. Мединский — Москва : 
Просвещение, 2023. — 272 с. — ISBN 978-5-09-103446-2. — URL: 
https://book.ru/book/951358  — Текст : электронный.  

История 
потребительской 

кооперации России 

 

 История потребительской кооперации России : учебник : [16+] / К. И. Вахитов. – 5-е изд. – 
Москва : Дашков и К°, 2020. – 400 с. - Вахитов, К. И., 2020:Дашков и К°; URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=254016   

 История потребительской кооперации России : задания и методические рекомендации для 
самостоятельной работы студентов специальностей 09.02.05 «Прикладная информатика (по 
отраслям)», 19.02.10 «Технология продукции общественного питания», 38.02.01 
«Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)», 38.02.05 «Товароведение и экспертиза 
качества потребительских товаров», 40.02.01 «Право и организация социального 
обеспечения», 43.02.10 «Туризм», 43.02.11 «Гостиничный сервис» / Х. А. Халилова. – 
Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2020. – 30 с. - URL : 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5Idlx
G0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ5
1bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFg
Z0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооп
ерации_России.doc.doc&nosw=1   

 Вахнина Т.Н. "Теория и история потребительской кооперации" - электронный учебник [ВО] 
– URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BC1411B80-0B5C-4DFA-A538-04B36A5925F5%7D/ind
ex.htm  

 История потребительской кооперации : учебное наглядное пособие для занятий 
лекционного типа / В.М. Чуйкова, Л.В. Афанасьева, Ю.Ф. Боготырева ; АНО ВО 
"Белгородский университет кооперации, экономики и права" . - Белгород: Издательство 
БУКЭП, 2025 - 71с. – URL: https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-   

Контроль качества 
продукции и услуг 

 

 Контроль качества продукции и услуг : учебное пособие : [для студентов специальности 
19.02.10 «Технология продукции общественного питания»] / А. В. Моргунова, О. А. 
Дудникова. – Ставрополь : Ставропольский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2021. – 88 
с. - Моргунова А.В. Дудникова О.А., 2021:БУКЭП; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B5C1980F2-B947-437A-92B4-E3E47D5A1AFD%7D/Мо
ргунова_А_В_Дудникова_О_А_Контроль_качества_продукции_и_услуг.doc   

 Изаак, С. И. Управление качеством услуг : учебное пособие / С. И. Изаак, Н. Н. Каргин. — 
Москва : Русайнс, 2024. — 129 с. — ISBN 978-5-466-08692-8. — URL: 
https://book.ru/book/958097  — Текст : электронный. 
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https://book.ru/book/950443
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2168B6FD-14AE-41E2-AF3F-7A8D29AA45FF%7D/index.htm
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B8FEB846F-7EDD-49EA-87A4-3FA604F6C59C%7D/%D0%A5%D0%B0%D0%BB%D0%B8%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%A5_%D0%90_%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0_%D0%95_%D0%90_%D0%98%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%8F.docx
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B8FEB846F-7EDD-49EA-87A4-3FA604F6C59C%7D/%D0%A5%D0%B0%D0%BB%D0%B8%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%A5_%D0%90_%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0_%D0%95_%D0%90_%D0%98%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%8F.docx
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B8FEB846F-7EDD-49EA-87A4-3FA604F6C59C%7D/%D0%A5%D0%B0%D0%BB%D0%B8%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%A5_%D0%90_%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0_%D0%95_%D0%90_%D0%98%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%8F.docx
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B8FEB846F-7EDD-49EA-87A4-3FA604F6C59C%7D/%D0%A5%D0%B0%D0%BB%D0%B8%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%A5_%D0%90_%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0_%D0%95_%D0%90_%D0%98%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%8F.docx
https://book.ru/book/951359
https://book.ru/book/951358
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=254016
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5IdlxG0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ51bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFgZ0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооперации_России.doc.doc&nosw=1
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5IdlxG0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ51bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFgZ0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооперации_России.doc.doc&nosw=1
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5IdlxG0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ51bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFgZ0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооперации_России.doc.doc&nosw=1
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5IdlxG0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ51bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFgZ0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооперации_России.doc.doc&nosw=1
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruHe5IdlxG0eJYhQGRX2hJBVinEyn6NwiSvdSbqL07ixTLa_f9eFcar3sMTuKFKjZX81dmML6mCd3iNGyT_yjeZ51bxkuWyZzWtEJ-gS7WLktFIZXHK_AbXCVVuBLmmWNxA%3D%3D%3Fsign%3DyPqKt3ci4Z_EHPFgZ0SbLBtD9xP0e6jW8XGLqvO2yxc%3D&name=Халилова_Х_А_История_потребительской_кооперации_России.doc.doc&nosw=1
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BC1411B80-0B5C-4DFA-A538-04B36A5925F5%7D/index.htm
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BC1411B80-0B5C-4DFA-A538-04B36A5925F5%7D/index.htm
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B5C1980F2-B947-437A-92B4-E3E47D5A1AFD%7D/Моргунова_А_В_Дудникова_О_А_Контроль_качества_продукции_и_услуг.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B5C1980F2-B947-437A-92B4-E3E47D5A1AFD%7D/Моргунова_А_В_Дудникова_О_А_Контроль_качества_продукции_и_услуг.doc
https://book.ru/book/958097


 Васюкова, А. Т. Актуальные вопросы качества и безопасности продовольственного сырья, 
кулинарной продукции и пищевых производств : монография / А. Т. Васюкова. — Москва : 
Русайнс, 2022. — 418 с. — ISBN 978-5-4365-9762-1. — URL: https://book.ru/book/94482 2 — 
Текст : электронный. 

Кооперативы в 
экономике и 

социальной жизни 
общества 

 

 " Кооперативы в экономике и социальной жизни общества " - электронный учебник ( СПО); 
/ Н.А. Мартынова ; Курский институт кооперации ( филиал ) : АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права" . Курск : БУКЭП , 2021 - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B41FF7F45-F73B-4A57-8A08-B829E4809A75%7D/ind
ex.htm  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: Глоссарий / учебно-наглядное 
издание. – Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский университет 
кооперации, экономики и права» – Курск, 2020. – 24 с. - Режим доступа 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B85AF3E90-7FAC-413D-AA68-39B2C33B584F%7D/Ma
rtinova_Gloss.pdf  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: Задания для самостоятельной 
работы студентов. / Учебно-методическое пособие. - Курский институт кооперации 
(филиал) АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права» – Курск, 
2020. – 32 с. - URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BBCB7DD43-9474-4FA4-9B58-CE5E968129B7%7D/Ma
rtinova_Zadanijz_SRS.pdf  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: методические рекомендации по 
проведению занятий в интерактивной форме - Курск, 2020. – 34 с. - URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B0D7B60AD-D83A-4579-B9B7-9C670B4BF153%7D/M
artinova_Metod_rek.pdf  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: Методические рекомендации по 
проведению лекций. / Учебно-методическое издание. - Курский институт кооперации 
(филиал) АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права» – Курск, 
2020. – 32 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B3B878B55-F787-4936-A606-922C7FCA0DF4%7D/M
artinova_Metod_rek.pdf  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: Планы семинарских занятий. / 
Учебно-методическое пособие. - Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО 
«Белгородский университет кооперации, экономики и права» – Курск, 2020. – 23 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B325A7A2C-C85F-4FDF-B36E-0CDDD8D4F2B7%7D/M
artinova_Plan_seminar.pdf  

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества : практикум : [для студентов 
специальностей 09.02.05 «Прикладная информатика», 19.02.10 «Технология продукции 
общественного питания», 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)», 
38.02.05 «Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров», 40.02.01 «Право 
и организация социального обеспечения», 43.02.10 «Туризм», 43.02.11 «Гостиничный 
сервис»] / Н. В. Еременко. – Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) 
БУКЭП, 2021. – 61 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BC2272348-8923-4653-BF17-   

 Литература 
 

 " Литература " - электронный учебник ; / М.М . Абакумов ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права ". - Белгород БУКЕП , 2022. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B62CA14A5-BBD7-489D-BB79-060BCDEFBBBB%7D/in
dex.htm   

 Литература: Методические рекомендации по преподаванию дисциплины – Курск, 2020. – 
59 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B047C6763-47EE-4E4C-9E5D-FE5C515F8B0A%7D/Lar
ionova_Metod_rek_prep.pdf  

 Литература: Учебное пособие для студентов СПО в 2-х ч. Ч. 1 / Н.П. Ларионова. – Курск: ООО 
«Учитель», 2020. – 71 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BC819844E-87E2-4BFD-9A5B-A67F101BE8E8%7D/Lar
ionova_UP(1).pdf    
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 Литература: Учебное пособие для студентов СПО в 2-х ч. Ч. 2 / Н.П. Ларионова. – Курск: ООО 
«Учитель», 2020. – 105 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B983F37E2-E5BC-461B-AF9D-DE5323AF0BAC%7D/La
rionova_UP(2).pdf  

 Литература. 10 класс. Углублённый уровень. Электронная форма учебника. В 2 ч. Часть 1 : 
Учебник / В.И. Коровин, Н.Л. Вершинина, Л.А. Капитанова; под. ред. В.И. Коровин — Москва 
: Просвещение, 2023. — 320 с. — ISBN 978-5-09-103563-6. — URL: 
https://book.ru/book/951383  — Текст : электронный. 

Математика  

 Математика : учебник / Башмаков М.И. — Москва : КноРус, 2021. — 394 с. - URL : 
https://book.ru/book/939220  

 "Математика "- электронный учебник ( СПО) / И.Н. Коновалов . - Белгород : Издательство 
БУКЭП , 2022 - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B0431FD58-EBBC-403D-B803-4FA18AB045E3%7D/in
dex.htm  

 Башмаков, М.И. Математика. Практикум : учебно-практическое пособие / Башмаков М.И., 
Энтина С.Б. — Москва : КноРус, 2021. — 294 с. — ISBN 978-5-406-05758-2 - URL : 
https://book.ru/book/939104  

Математика 9  

 Башмаков, М.И. Математика. Практикум : учебно-практическое пособие / Башмаков М.И., 
Энтина С.Б. — Москва : КноРус, 2021. — 294 с. — ISBN 978-5-406-05758-2 - URL : 
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 Организация деятельности сотрудников службы питания : учебное пособие / Гареев Р.Р. — 
Москва : КноРус, 2021. — 143 с. - Гареев Р.Р., 2021:М.: КНОРУС; URL: 
https://book.ru/book/938482   

 Управление персоналом : задания для семинарских и практических занятий и 
самостоятельной работы / И.С. Болотова, Е. Ю. Кравченко.– Белгород: Издательство БУКЭП, 
2020. – 141 с. - Кравченко Е. Ю., 2020:БУКЭП; URL: 
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7
D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D
0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5
%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%
B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%
D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%
8F_%D0%A1%D0%90.doc   

Организация 
обслуживания 

 

 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123   

 Организация обслуживания: методические указания и задания для самостоятельной 
работы студентов специальности 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело».- Курский 
институт кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики 
и права» – Курск, 2020. – 29с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт кооперации (филиал) 
АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFAEC5863-6149-4057-AAF1-D31F3772EC5B%7D/Ma
nshin_Metod_Ukaz_pdf.pdf   

 Баурина, С. Б. Процесс производства: от вопросов организации до современных трендов : 
учебное пособие / С. Б. Баурина. — Москва : Русайнс, 2024. — 122 с. — ISBN 
978-5-466-08330-9. — URL: https://book.ru/book/956616 . — Текст : электронный.  

 Гареев, Р. Р. Организация работы службы питания гостиничных предприятий : учебное 
пособие / Р. Р. Гареев, А. Ф. Павлюченков. — Москва : КноРус, 2022. — 220 с. — ISBN 
978-5-406-09195-1. — URL: https://book.ru/book/942805 . — Текст : электронный.  
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 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Методические указания к выполнению лабораторных работ по дисциплине «Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента» для студентов очной и заочной форм обучения специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»– Курск, 2020. – 63 с. - Рюмшина С. Ф., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rju
mshina_Metod_ukaz.pdf   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

https://book.ru/book/938482
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://cdo.bukep.ru:441/close/store/books/%7B99D1DD10-2B59-44A4-98E1-4E602032BF1A%7D/%D0%9F%D1%80%D0%B0%D0%BA%D1%82%D0%B8%D0%BA%D1%83%D0%BC._%D0%A3%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BE%D0%BD%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%BC_%D0%9A%D1%80%D0%B0%D0%B2%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%95.%D0%AE._%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%98.%D0%A1_%D0%B4%D0%BB%D1%8F_%D0%A1%D0%90.doc
https://book.ru/book/932123
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFAEC5863-6149-4057-AAF1-D31F3772EC5B%7D/Manshin_Metod_Ukaz_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFAEC5863-6149-4057-AAF1-D31F3772EC5B%7D/Manshin_Metod_Ukaz_pdf.pdf
https://book.ru/book/956616
https://book.ru/book/942805
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf


 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. - Рюмшина С.Ф., Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf   
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полуфабрикатов 

 

 Васюкова, А. Т. Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции + еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. 
— 321 с. — ISBN 978-5-406-12348-5. — URL: https://book.ru/book/951020 . — Текст : 
электронный.  

 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123  

 Беляева, М. А., Многокритериальная оптимизация тепловой обработки мясных 
полуфабрикатов с использованием современных электрофизических методов нагрева : 
монография / М. А. Беляева. — Москва : Русайнс, 2020. — 242 с. — ISBN 978-5-4365-4176-1. 
— URL: https://book.ru/book/935223 . — Текст : электронный. 

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. – URL: https://www.book.ru/book/934353  

 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов : учебник / В. И. Мошков. — Москва : КноРус, 2023. — 176 с. — ISBN 
978-5-406-11708-8. — URL: https://book.ru/book/949523  

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. Славянский, Д. А. Куликов. — Москва : КноРус, 
2024. — 222 с. — ISBN 978-5-406-12218-1. — URL: https://book.ru/book/950681  

 Технология приготовления пищи : учебное пособие / С. И. Рагель. – 2-е изд., испр. и доп. – 
Минск : РИПО, 2021. – 604 с. : ил. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697437  

 Справочник повара : учебное пособие / А.Т. Васюкова. – 3-е изд. – Москва : Дашков и К°, 
2021. – 496 с. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=684235  

 Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: https://book.ru/book/954422  — Текст : электронный — Текст : электронный 
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 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. - Васюкова, А.Т., 2020:КноРус; URL: https://book.ru/book/934333   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. - Рюмшина С.Ф., Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf   
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 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

Организация 
процессов 

приготовления, 
подготовки к 
реализации 

холодных и горячих 
десертов, напитков 

сложного 
ассортимента 

 

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих десертов : 
учебник / С. А. Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2024. — 215 с. — ISBN 
978-5-406-13328-6. — URL: https://book.ru/book/954423  

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. 
Славянский, ; под ред. А. Т. Васюковой. — Москва : КноРус, 2023. — 182 с. — ISBN 
978-5-406-11577-0. — URL: https://book.ru/book/949430  

 Данильченко, С. А. Организация процесса приготовления, приготовление, оформление и 
подготовка к реализации сложных холодных и горячих десертов : учебник / С. А. 
Данильченко, О. Е. Саенко. — Москва : КноРус, 2025. — 272 с. — ISBN 978-5-406-14222-6. — 
URL: https://book.ru/book/957653 . — Текст : электронный 

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069  

https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069
https://book.ru/book/934333
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
https://book.ru/book/932123
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
https://book.ru/book/954423
https://book.ru/book/949430
https://book.ru/book/957653
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069


Организация 
хранения и 

контроль запасов и 
сырья 

 

 Организация хранения и контроль запасов и сырья для специальности Поварское и 
кондитерское дело : учебник( для СПО); / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2023. — 246 с. 
— ISBN 978-5-406-11709-5. — URL: https://book.ru/book/949524 — Текст : электронный.  

 Стриженко, А. В. Организация хранения и контроль запасов и сырья : учебное пособие / А. 
В. Стриженко, И. А. Деренкова, С. В. Белоусова. — Москва : КноРус, 2024. — 148 с. — ISBN 
978-5-406-12890-9. — URL: https://book.ru/book/952911 . — Текст : электронный.  

Основы 
безопасности и 
защиты Родины 

 

 Основы безопасности жизнедеятельности : Учебное пособие // Т.С. Ядрицева .- Липецк : 
Издательство ЛИК , 2021 . - 48 с. – URL : 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT
-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_Vnx
HBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3
ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.doc
x&nosw =1 

 Безопасность жизнедеятельности: Практикум для студентов специальностей 09.02.05 
«Прикладная информатика (по отраслям)», 19.02.10 «Технология продукции общественного 
питания», 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)», 38.02.05 
«Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров», 40.02.01 «Право и 
организация социального обеспечения», 43.02.10 «Туризм», 43.02.11 «Гостиничный 
сервис» / Э. С. Наников. – Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) 
БУКЭП, 2020. – 60 с. - URL : 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8
K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8z
XWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR4
5R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопаснос
ти_жизнедеятельности.docx&nosw=  

 Основы безопасности жизнедеятельности + еПриложение : учебник (для СПО); / В. Ю. 
Микрюков. — Москва : КноРус, 2023. — 290 с. — ISBN 978-5-406-11971-6. — URL: 
https://book.ru/book/950156  — Текст : электронный. 

 Данилина, М. В., Практикум по основам безопасности жизнедеятельности : учебное 
пособие / М. В. Данилина. — Москва : Русайнс, 2021. — 308 с. — ISBN 978-5-4365-8699-1. — 
URL: https://book.ru/book/942025 . — Текст : электронный. 

Основы 
предпринимательст

ва 

 

 Основы предпринимательской деятельности: Материалы для проведения практических 
занятий по дисциплине / В.Я. Башкатова – Курск, 2021. – 66 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B9607B11C-656C-4032-BAA7-84A1B8FFA820%7D/Bas
hkatova_Praktikum.pdf  

 Основы предпринимательской деятельности : задания и методические рекомендации для 
самостоятельной работы : [для студентов специальности 38.02.01 «Экономика и 
бухгалтерский учет (по отраслям)»] / Ю. Н. Белугин. – Ставрополь : Ставропольский институт 
кооперации (филиал) ,АНО ВО " Белгородский университет кооперации . экономики и права 
".- Ставрополь БУКЭП, 2021. – 49 с. – URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA447865-E6D1-4D63-818F-  

https://book.ru/book/949524
https://book.ru/book/952911
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_VnxHBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_VnxHBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_VnxHBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_VnxHBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruL_LYCXT-VxVGuNCa8da6YrIW3YGH2ma_IPnpxTVdx1LD1Ride8QHSp69o1I96i12TqRtHLfgJg4cWJloKAj_VnxHBz-fBcrQ5n1_Y6iFn2koWmsn-qWoaFkpvUDYzaMww%3D%3D%3Fsign%3DlcbNWSQtJ_u_OUJF3ht432npmxCyBO9xUO6q6IDqjVw%3D&name=Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8zXWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR45R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8zXWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR45R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8zXWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR45R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8zXWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR45R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEiJFqO8K5596x6nNtNJWKKLszigIkY-Po-LJANh5Qk7tIIq8-9dpW0wXQyk9QuxXUevfSh5imc9ld2QNEu8Zw8zXWrfLWY3yg9ZjGoOZwnAxEB-vds-ahsFEJVNkynu9A%3D%3D%3Fsign%3DQFuJRIJuNWPOpuhSrR45R5dvZKqJfMspKsqGmHoqyMw%3D&name=Наников_Э_С_Панкова_Е_А_Основы_безопасности_жизнедеятельности.docx&nosw
https://book.ru/book/950156
https://book.ru/book/942025
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B9607B11C-656C-4032-BAA7-84A1B8FFA820%7D/Bashkatova_Praktikum.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B9607B11C-656C-4032-BAA7-84A1B8FFA820%7D/Bashkatova_Praktikum.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BCA447865-E6D1-4D63-818F-


 Белозерова, И. А. Основы предпринимательской деятельности : курс лекций для студентов 
специальности 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)» / И. А. 
Белозерова. – Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2020 – 
126 с. 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruEWksSX
UD96nGaiHhdjuBQAolM5Q7gxyE4PXuE7Nus_XVGEd2eCpfUSRSGz0EVGJvWQ0s5NXriJbQg1mLy_
P2HVSxAxOn5viqwsZZGgrxEam0Nv3V4KZSc9ZG-cfE0t6MA%3D%3D%3Fsign%3D1_HI4DszrSMwki
hHWxXrK9BBH-KHPOwmEyWZ-g1ZuL0%3D&name=Белозерова_И_А_Основы_предпринимате
льской_деятельности.doc.doc&nosw=1  

 Серяк, К. С. Основы предпринимательской деятельности : учебное пособие : [для студентов 
специальности 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)»] / К. С. Серяк. – 
Ставрополь : Ставропольский институт кооперации (филиал) БУКЭП, 2022 – 97 с. 
https://docs.yandex.ru/docs/view?url=ya-browser%3A%2F%2F4DT1uXEPRrJRXlUFoewruM-R3Pc
D7IsvwTGBeiopzWwFAKDb_xXFnUV2dHayDq-VnNNuB-374nwFv7IUl5wTpo0Vue0PL_c0Lv6LIItOK
hxgWt7cJUWA51pa6XuZFeuT0I8ECaojAexnpZUaS5tcGg%3D%3D%3Fsign%3DVqziILF8m7hB7PJyg
-SYIH54LjREKfaYAf9hSekKE1U%3D&name=Серяк_К_С_Основы_предпринимательской_деятел
ьности.doc&nosw=1  

 Основы 
философии 

 

 Основы философии : учебное пособие / Куликов Л.М. — Москва : КноРус, 2021. — 294 с. - 
Куликов, Л.М., 2021:М.: КНОРУС; URL: URL: https://book.ru/book/935747   

 Основы философии : учебник / Кохановский В.П., под ред., Матяш Т.П., Яковлев В.П., Жаров 
Л.В. — Москва : КноРус, 2021. — 230 с. - Кохановский В.П., 2021:КНОРУС; URL: 
https://book.ru/book/940085   

 Основы философии: методические рекомендации для практических занятий: 
Учебно-методическое пособие. – Курск, 2020. – 71 с. - Меркулова Н.А., 2020:Курский 
институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики 
и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B9054210E-667B-4995-922C-D4B2EB15B904%7D/Me
rkulova_Metod_rek.pdf    

Основы 
финансовой 
грамотности 

 

 Основы финансовой грамотности : Учебное пособие (для СПО); / В.Н. Шитов — Москва : 
КноРус, 2024. — 250 с. — ISBN 978-5-406-12490-1. — URL: https://book.ru/book/951666  — 
Текст : электронный.  

 Финансовая грамотность : учебник : [16+] / Ю. Р. Туманян, О. А. Ищенко-Падукова, А. Н. 
Козлов и др. ; Южный федеральный университет. – Ростов-на-Дону ; Таганрог : Южный 
федеральный университет, 2020. – 212 с. : ил., табл. - , 2020:; URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=612183   

Основы экономики, 
менеджмента и 

маркетинга 

 

 Основы экономики, менеджмента и маркетинга: методические рекомендации по 
преподаванию курса для обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело - Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский 
университет кооперации, экономики и права» - Курск, 2020 – 26 с. - Каменева А. Ю., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BF3DFBF4D-F4BE-48BF-9E9E-B45E4D3AE866%7D/Ka
meneva_Metod_rek_prep.pdf   

 Основы экономики, менеджмента и маркетинга +е-Приложение : учебник / Пястолов С.М. 
— Москва : КноРус, 2021. — 246 с. - Пястолов, С.М., 2021:КноРус; URL: 
https://www.book.ru/book/935748   

Охрана труда  

 Попов, Ю. П., Охрана труда : учебное пособие / Ю. П. Попов, В. В. Колтунов. — Москва : 
КноРус, 2024. — 226 с. — ISBN 978-5-406-13405-4. — URL: https://book.ru/book/954520. — 
Текст : электронный. - Попов Ю.П., 2024:КноРус; URL: https://book.ru/book/954520   
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BEF07AFA1-BCFE-4B22-8F81-D6DDA4882B76%7D/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%81%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%BE_%D0%90_%D0%90_%D0%A2%D0%B5%D1%85%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BF%D1%80%D0%B8%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F_%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D1%85%D0%BB%D0%B5%D0%B1%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BB%D0%BE%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BC%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85_%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D1%85_%D0%B8%D0%B7%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%B9.doc.doc
https://book.ru/book/962608
https://book.ru/book/957444
https://book.ru/book/934333
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069
https://book.ru/book/954423
https://book.ru/book/949430
https://book.ru/book/957653
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 Трубина, И. А. Технологические принципы производства продукции общественного питания 
: супы, салаты и закуски : учебное пособие : [16+] / И. А. Трубина. – Ставрополь : 
Ставропольский государственный аграрный университет (СтГАУ), 2022. – 72 с. : табл., схем. 
– Режим доступа: по подписке. – URL: https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=701016 
– Библиогр. в кн. – Текст : электронный. - Турбина И.А., 2022:СтГАУ; URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=701016   

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

 Васюкова, А. Т. Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции + еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. 
— 321 с. — ISBN 978-5-406-12348-5. — URL: https://book.ru/book/951020. — Текст : 
электронный. - Васюкова А.Т., 2024:КноРус; URL: https://book.ru/book/951020   

 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : учебник(для 
СПО); / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2023. — 133 с. — ISBN 978-5-406-11719-4. — 
URL: https://book.ru/book/949612  — Текст : электронный  

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации ,экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

 Методические указания к выполнению лабораторных работ по дисциплине «Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента» для студентов очной и заочной форм обучения специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»– Курск, 2020. – 63 с. - Рюмшина С. Ф., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rju
mshina_Metod_ukaz.pdf   
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 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123   

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=701016
https://www.book.ru/book/934353
https://book.ru/book/951020
https://book.ru/book/949612
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
https://book.ru/book/932123
https://www.book.ru/book/934353


 Методические указания к выполнению лабораторных работ по дисциплине «Процессы 
приготовления, подготовки к реализа-ции горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимен-та» для студентов очной и заочной форм обучения специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»– Курск, 2020. – 63 с. - Рюмшина С. Ф., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rju
mshina_Metod_ukaz.pdf   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   
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 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. - Рюмшина С.Ф., Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента: Курс лекций для студентов специальности 43.02.15 
«Поварское и кондитерское дело», – Курск, 2020. – 78 с. - Рюмшина С.Ф., Маньшин А.А., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rju
mshina_Kurs_lek.pdf   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

 Методические указания к выполнению лабораторных работ по дисциплине «Процессы 
приготовления, подготовки к реализа-ции горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимен-та» для студентов очной и заочной форм обучения специальности 
43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»– Курск, 2020. – 63 с. - Рюмшина С. Ф., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rju
mshina_Metod_ukaz.pdf   

http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
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http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B2487279A-344F-430B-87D4-7F4C24ADBDAF%7D/Rjumshina_Kurs_lek.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B54192799-415F-4C55-9A18-67CB16E03910%7D/Rjumshina_Metod_ukaz.pdf
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Процессы 
приготовления, 

подготовки к 
реализации 

холодных блюд, 
кулинарных 

изделий, закусок 
сложного 

ассортимента 

 

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов. Процессы 
приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента. 
Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, кондитерских изделий 
сложного ассортимента. Сборник задач для студентов специальности 43.02.15 «Поварское 
и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 28с. - Маньшин А.А., 2020:Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики и права"; 
URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

Процессы 
приготовления, 

подготовки к 
реализации 

холодных и горячих 
десертов, напитков 

сложного 
ассортимента 

 

 Васюкова, А. Т. Технология продукции и организация общественного питания. Введение в 
специальность + еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2022. — 213 с. 
— ISBN 978-5-406-08788-6. — URL: https://book.ru/book/941138 . — Текст : электронный.  

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

 Маньшин А.А. Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов. Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента. Процессы приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента. Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, кондитерских изделий сложного ассортимента. Сборник задач 
для студентов специальности 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело» – Курск, 2020. – 
28с. - Манишин А.А., 2020:БУКЭП; URL: 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/M
anshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf   

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. - Васюкова, А.Т., 2020:КноРус; URL: https://book.ru/book/934333   

Психология 
общения 

 

 Психология общения. : учебник / Аминов И.И. — Москва : КноРус, 2020. — 256 с. — (СПО). - 
URL : https://www.book.ru/book/934015   

 Психология общения + еПриложение: Тесты. : учебник / Рогов Е.И. — Москва : КноРус, 2019. 
— 260 с. — (СПО). - Рогов Е. И., 2019:КноРус; URL: https://www.book.ru/book/931371   

https://www.book.ru/book/934353
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https://book.ru/book/941138
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https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B82A7AB19-D10A-453C-9279-D7B9B2170DF7%7D/Manshin_Sbornik_zadach_pdf.pdf
https://book.ru/book/934333
https://www.book.ru/book/934015
https://www.book.ru/book/931371


 Голубова В. М. Психология общения : задания и методические рекомендации для 
самостоятельной работы студентов специальности 38.02.01 «Экономика и бухгалтерский 
учет (по отраслям)» [СПО] – 2020 г. - Голубова В. М., 2020:; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BAC7D4383-61A4-418F-AB16-932997817E1E%7D/%D
0%93%D0%BE%D0%BB%D1%83%D0%B1%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%92_%D0%9C_%D0%9
F%D1%81%D0%B8%D1%85%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BE%D0%
B1%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F.doc.doc   

Русский язык 9  

 Козырев, В. А., Современный русский язык. Лексикография : учебное пособие / В. А. 
Козырев, В. Д. Черняк. — Москва : КноРус, 2023. — 300 с. — ISBN 978-5-406-11018-8. — URL: 
https://book.ru/book/947405 . — Текст : электронный.  

 Рачеева, Л.А. Русский язык: учебник / Рачеева Л.А. — Москва: КноРус, 2022. — 411 с. — ISBN 
978-5-406-08366-6. - URL : https://book.ru/book/942393   

Русский язык и 
культура речи 

 

 Русский язык и культура речи : учебник / Сергеева Е.В., под ред., Черняк В.Д., под ред., 
Дунев А.И., Пентина А.Ю., Столярова И.В., Четырина А.М. — Москва : КноРус, 2020. — 343 с. 
— (СПО). - Сергеева Е.В., 2020:КноРус; URL: https://www.book.ru/book/935914   

 Русский язык и культура речи : учебное пособие / Руднев В.Н. — Москва : КноРус, 2021. — 
253 с. — (СПО). - Руднев, В.Н., 2021:КноРус; URL: https://www.book.ru/book/936324   

 Русский язык и культура речи. Практикум : учебно-практическое пособие / Черняк В.Д., под 
ред., Сергеева Е.В. под ред., Кузьмина А.В., Дунев А.И., Жуковская Г.А., Пентина А.Ю., 
Столярова И.В., Четырина А.М. — Москва : КноРус, 2021. — 227 с. — ISBN 978-5-406-03306-7 
- Черняк В.Д., 2021:КноРус; URL: https://book.ru/book/936579   

 Русский язык и культура речи: Рабочая тетрадь. Учебно-методическое пособие для 
студентов СПО специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело / Н.П. Ларионова. – 
Курск: ООО «Учитель», 2020. – 55 с. - Ларионова Н.П., 2020:Курский институт кооперации 
(филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации,экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B230AFE58-E7CC-43E3-8DF6-A739AC994A2F%7D/Lari
onova_Rab_tetr.pdf   

Техническое 
оснащение 

организаций 
питания 

 

 Техническое оснащение организаций питания для специальности Поварское и 
кондитерское дело : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. — 280 с. — ISBN 
978-5-406-12491-8. — URL: https://book.ru/book/952749 - Васюкова А.Т., 2024:КноРус; URL: 
https://book.ru/book/952749   

 Оборудование предприятий общественного питания : учебник для СПО / Б. В. Чаблин, И. А. 
Евдокимов. - 2-е изд. - Москва : Юрайт, 2022. - 695 с. - (Профессиональное образование). - 
ISBN 978-5-534-11553-6 - Чаблин Б.В., 2022:Юрайт; URL: https://book.ru   

 Холодильная техника и технологии : учебное пособие / А. А. Носиков, В. В. Носикова. – 
Минск : РИПО, 2021. – 204 с. : ил., табл., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697628   

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Оборудование для объектов общественного питания : практикум : учебное пособие / Т. Г. 
Жукович. – Минск : РИПО, 2023. – 73 с. : ил., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=712267   

Учебная практика  

 Васюкова, А. Т. Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции + еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. 
— 321 с. — ISBN 978-5-406-12348-5. — URL: https://book.ru/book/951020 . — Текст : 
электронный. 

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. - Васюкова, А.Т., 2020:КноРус; URL: https://book.ru/book/934333   

 Организация торговли (торговой деятельности) : учебник / Иванов Г.Г. — Москва : КноРус, 
2021. — 222 с. — (СПО) - Иванов, Г.Г., 2021:М.: КНОРУС; URL: URL: 
https://book.ru/book/936103   

http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BAC7D4383-61A4-418F-AB16-932997817E1E%7D/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D1%83%D0%B1%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%92_%D0%9C_%D0%9F%D1%81%D0%B8%D1%85%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BE%D0%B1%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F.doc.doc
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BAC7D4383-61A4-418F-AB16-932997817E1E%7D/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D1%83%D0%B1%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%92_%D0%9C_%D0%9F%D1%81%D0%B8%D1%85%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F_%D0%BE%D0%B1%D1%89%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F.doc.doc
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 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123  

 Беляева, М. А., Многокритериальная оптимизация тепловой обработки мясных 
полуфабрикатов с использованием современных электрофизических методов нагрева : 
монография / М. А. Беляева. — Москва : Русайнс, 2020. — 242 с. — ISBN 978-5-4365-4176-1. 
— URL: https://book.ru/book/935223 . — Текст : электронный. 

 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов : учебник / В. И. Мошков. — Москва : КноРус, 2023. — 176 с. — ISBN 
978-5-406-11708-8. — URL: https://book.ru/book/949523  

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. Славянский, Д. А. Куликов. — Москва : КноРус, 
2024. — 222 с. — ISBN 978-5-406-12218-1. — URL: https://book.ru/book/950681  

 Технология приготовления пищи : учебное пособие / С. И. Рагель. – 2-е изд., испр. и доп. – 
Минск : РИПО, 2021. – 604 с. : ил. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697437  

 Техническое оснащение организаций питания для специальности Поварское и 
кондитерское дело : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. — 280 с. — ISBN 
978-5-406-12491-8. — URL: https://book.ru/book/952749 - Васюкова А.Т., 2024:КноРус; URL: 
https://book.ru/book/952749   

 Оборудование предприятий общественного питания : учебник для СПО / Б. В. Чаблин, И. А. 
Евдокимов. - 2-е изд. - Москва : Юрайт, 2022. - 695 с. - (Профессиональное образование). - 
ISBN 978-5-534-11553-6 - Чаблин Б.В., 2022:Юрайт; URL: https://book.ru   

 Холодильная техника и технологии : учебное пособие / А. А. Носиков, В. В. Носикова. – 
Минск : РИПО, 2021. – 204 с. : ил., табл., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697628   

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Оборудование для объектов общественного питания : практикум : учебное пособие / Т. Г. 
Жукович. – Минск : РИПО, 2023. – 73 с. : ил., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=712267   

 Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: https://book.ru/book/954422  — Текст : электронный  

Физика  

 Физика. Базовый уровень : Учебник / Н.С. Пурышева, Н.Е. Важеевская, Д.А. Исаев, В.М. 
Чаругин — Москва : Просвещение, 2025. — 516 с. — ISBN 978-5-09-124948-4. — URL: 
https://book.ru/book/957957 . — Текст : электронный. 

 Физика. Базовый уровень : Учебное пособие / Н.С. Пурышева, Н.Е. Важеевская, Д.А. Исаев, 
В.М. Чаругин — Москва : Просвещение, 2025. — 240 с. — ISBN 978-5-09-124947-7. — URL: 
https://book.ru/book/957956 . — Текст : электронный. 

 Логвиненко, О. В., Физика. Практикум : учебное пособие / О. В. Логвиненко. — Москва : 
КноРус, 2025. — 358 с. — ISBN 978-5-406-14517-3. — URL: https://book.ru/book/957431 . — 
Текст : электронный. 

 Физика для вузов: механика и молекулярная физика : учебник : [16+] / В. А. Никеров. – 
Москва : Дашков и К°, 2021. – 136 с - URL : 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=684326   
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 Физическая культура : учебник / Виленский М.Я., Горшков А.Г. — Москва : КноРус, 2021. — 
214 с. - Виленский, М.Я., 2021:М.: КНОРУС; URL: https://book.ru/book/939387   
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 Кузнецов, В.С. Физическая культура : учебник / Кузнецов В.С., Колодницкий Г.А. — Москва : 
КноРус, 2020. — 256 с. - URL : https://book.ru/book/932718 - Кузнецов В.С., 2020:КноРус; URL: 
https://book.ru/book/932718   

 Физическая культура : методические рекомендации и задания для практических занятий : 
[для студентов специальностей 09.02.05 «Прикладная информатика (по отраслям)», 
19.02.10 «Технология продукции общественного питания», 38.02.01 «Экономика и 
бухгалтерский учет (по отраслям)», 38.02.05 «Товароведение и экспертиза качества 
потребительских товаров», 40.02.01 «Право и организация социального обеспечения»] / Е. 
А. Панкова, Э. С. Наников. – Ставрополь: Ставропольский институт кооперации (филиал) 
БУКЭП, 2021. – 70 с. - Панкова, Е. А., 2021:БУКЭП; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1BAE25B4-B973-4E25-82FC-FD032BD54479%7D/%D
0%9F%D0%B0%D0%BD%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%95_%D0%90_%D0%9D%D0%B
0%D0%BD%D0%B8%D0%BA%D0%BE%D0%B2_%D0%AD_%D0%A1_%D0%A4%D0%B8%D0%B7%
D0%B8%D1%87%D0%B5%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%8F_%D0%BA%D1%83%D0%BB%D1%8C
%D1%82%D1%83%D1%80%D0%B0.docx   

 Физическая культура студентов специальной медицинской группы : учебник / Филимонова 
С.И., Андрющенко Л.Б., Глазкова Г.Б., Аверясова Ю.О., Алмазова Ю.Б. — Москва : Русайнс, 
2020. — 355 с. — ISBN 978-5-4365-4556-1. - Филимонова С.И., 2020:Русайнс; URL: 
https://book.ru/book/935979   

Физическая 
культура 9 

 

 Виленский М.Я., Горшков А.Г. Физическая культура : учебник / М.Я. Виленский, А.Г. Горшков. 
— Москва : КноРус, 2021. — 214 с. — СПО.ISBN 978-5-406-08169-3 - URL  : 
https://book.ru/book/939387    

 Физическая культура : учебник / Кузнецов В.С., Колодницкий Г.А. — Москва : КноРус, 2020. 
— 256 с. - URL : https://book.ru/book/932718  

 Физическая культура: Особенности организации самостоятельных занятий физическими 
упражнениями для женщин: Учебно-методическое пособие для обучающихся по 
специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело / В.В. Носова – Курск, 2020. – 34 с. - 
URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1B068884-CDD3-45E5-9723-9DF96398F439%7D/N
osova_UMP.pdf  

 Физическая культура. 10-11 класс. Базовый уровень. Электронная форма учебника. : 
Учебник / В.И. Лях — Москва : Просвещение, 2023. — 272 с. — ISBN 978-5-09-099581-8. — 
URL: https://book.ru/book/951356  — Текст : электронный. 

 Физическая культура : учебник (для СПО и Бакалавриата/ А. А. Бишаева, В. В. Малков. — 
Москва : КноРус, 2024. — 379 с. — ISBN 978-5-406-11885-6. — URL: 
https://book.ru/book/949923  — Текст : электронный. 

 Физическая культура : учебник (для СПО и Бкаклавриата) ; / М. Я. Виленский, В. Ю. Волков, 
Л. М. Волкова [и др.]. — Москва : КноРус, 2022. — 424 с. — ISBN 978-5-406-08738-1. — URL: 
https://book.ru/book/941736  — Текст : электронный. 

 Физическая культура : учебник (для СПО);/ В. С. Кузнецов, Г. А. Колодницкий. — Москва : 
КноРус, 2024. — 256 с. — ISBN 978-5-406-12453-6. — URL: https://book.ru/book/951558  — 
Текст : электронный. 

Химия  

 Общая химия : учебное пособие / Глинка Н.Л. — Москва : КноРус, 2020. — 749 с. — (СПО). - 
Глинка, Н.Л., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/935925   

 Химия: Задачи и упражнения для обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело / Т.И. Панкова – Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО 
«Белгородский университет кооперации, экономики и права» - Курск, 2020. – 35 с. - 
Панкова Т.И., 2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B6D91C528-80FE-4ADB-937F-FAE22320CF6F%7D/Pan
kova_Zadachi.pdf   

 Химия: Учебный справочник для обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело – Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский 
университет кооперации, экономики и права» - Курск, 2020 – 34 с. - URL 
:https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1173C1A0-B5E5-4885-BBBB-E75DD5ADE899%7D/
Ovchinnikova_Spravochnik.pdf - Овчинникова М.В., 2020:Курский институт кооперации 
(филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права"; URL: 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1173C1A0-B5E5-4885-BBBB-E75DD5ADE899%7D/O
vchinnikova_Spravochnik.pdf   
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 Химия: методика решения типовых химических задач для обучающихся по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело – Курский институт кооперации (филиал) БУКЭП - 
Курск, 2020 – 38 с. - URL : 
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFE075F74-1600-4537-8C32-629C54FD36F4%7D/Ov
chinnikova_Metodika.pd f 

 Химия: Учебный справочник для обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело – Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский 
университет кооперации, экономики и права» - Курск, 2020 – 34 с. - URL : 
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Химия. 10 класс. Базовый уровень. Электронная форма учебника. : Учебник / О.С. 

Габриелян, И.Г. Остроумов, С.А. Сладков — Москва : Просвещение, 2023. — 128 с. — ISBN 

978-5-09-107222-8. — URL: https://book.ru/book/951378  — Текст : электронный. 

 Органическая химия : учебник / И. П. Яковлев, Т. Л. Семакова, Е. В. Куваева [и др.] ; под 

ред. И. П. Яковлева. — Москва : КноРус, 2023. — 289 с. — ISBN 978-5-406-10413-2. — URL: 

https://book.ru/book/947353 . — Текст : электронный. 

 Денисова, О. И. Химия : учебник / О. И. Денисова. — Москва : КноРус, 2023. — 307 с. — 

ISBN 978-5-406-11978-5. — URL: https://book.ru/book/950217 . — Текст : электронный. 
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 Васюкова, А. Т. Организация процесса приготовления и приготовления сложной горячей 
кулинарной продукции + еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. 
— 321 с. — ISBN 978-5-406-12348-5. — URL: https://book.ru/book/951020 . — Текст : 
электронный. 

 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий + еПриложение : учебник / Васюкова А.Т. — Москва : КноРус, 2020. 
— 247 с. - Васюкова, А.Т., 2020:КноРус; URL: https://book.ru/book/934333   

 Организация торговли (торговой деятельности) : учебник / Иванов Г.Г. — Москва : КноРус, 
2021. — 222 с. — (СПО) - Иванов, Г.Г., 2021:М.: КНОРУС; URL: URL: 
https://book.ru/book/936103   

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / Васюкова А.Т., Славянский А.А., Куликов Д.А. — Москва : КноРус, 
2020. — 222 с. - Васюкова, А.Т., 2020:М.: КНОРУС; URL: https://www.book.ru/book/934353   

 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания 
[Текст] : Учебник для СПО. / Радченко Л.А. - М : КНОРУС, 2020. - 322 с. - (Начальное и 
среднее профессиональное образование). - Рек. ФГАУ "ФИРО". - URL : 
https://book.ru/book/932123  

 Беляева, М. А., Многокритериальная оптимизация тепловой обработки мясных 
полуфабрикатов с использованием современных электрофизических методов нагрева : 
монография / М. А. Беляева. — Москва : Русайнс, 2020. — 242 с. — ISBN 978-5-4365-4176-1. 
— URL: https://book.ru/book/935223 . — Текст : электронный. 

 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов : учебник / В. И. Мошков. — Москва : КноРус, 2023. — 176 с. — ISBN 
978-5-406-11708-8. — URL: https://book.ru/book/949523  

 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции + 
еПриложение : учебник / А. Т. Васюкова, А. А. Славянский, Д. А. Куликов. — Москва : КноРус, 
2024. — 222 с. — ISBN 978-5-406-12218-1. — URL: https://book.ru/book/950681  

 Технология приготовления пищи : учебное пособие / С. И. Рагель. – 2-е изд., испр. и доп. – 
Минск : РИПО, 2021. – 604 с. : ил. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697437  

 Техническое оснащение организаций питания для специальности Поварское и 
кондитерское дело : учебник / А. Т. Васюкова. — Москва : КноРус, 2024. — 280 с. — ISBN 
978-5-406-12491-8. — URL: https://book.ru/book/952749 - Васюкова А.Т., 2024:КноРус; URL: 
https://book.ru/book/952749   

https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFE075F74-1600-4537-8C32-629C54FD36F4%7D/Ovchinnikova_Metodika.pd
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7BFE075F74-1600-4537-8C32-629C54FD36F4%7D/Ovchinnikova_Metodika.pd
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1173C1A0-B5E5-4885-BBBB-E75DD5ADE899%7D/Ovchinnikova_Spravochnik.pdf
https://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B1173C1A0-B5E5-4885-BBBB-E75DD5ADE899%7D/Ovchinnikova_Spravochnik.pdf
https://book.ru/book/951378
https://book.ru/book/947353
https://book.ru/book/950217
https://book.ru/book/951020
https://book.ru/book/934333
https://book.ru/book/936103
https://www.book.ru/book/934353
https://book.ru/book/932123
https://book.ru/book/935223
https://book.ru/book/949523
https://book.ru/book/950681
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697437
https://book.ru/book/952749


 Оборудование предприятий общественного питания : учебник для СПО / Б. В. Чаблин, И. А. 
Евдокимов. - 2-е изд. - Москва : Юрайт, 2022. - 695 с. - (Профессиональное образование). - 
ISBN 978-5-534-11553-6 - Чаблин Б.В., 2022:Юрайт; URL: https://book.ru   

 Холодильная техника и технологии : учебное пособие / А. А. Носиков, В. В. Носикова. – 
Минск : РИПО, 2021. – 204 с. : ил., табл., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697628   

 Справочник повара : учебное пособие : [16+] / А. Т. Васюкова. – 4-е изд., перераб. и доп. – 
Москва : Дашков и К°, 2023. – 516 с. : табл. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069   

 Оборудование для объектов общественного питания : практикум : учебное пособие / Т. Г. 
Жукович. – Минск : РИПО, 2023. – 73 с. : ил., схем. – Режим доступа: по подписке. – URL: 
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=712267   

 Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: Селезнева, Л. В. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента : 
учебник / Л. В. Селезнева. — Москва : КноРус, 2024. — 133 с. — ISBN 978-5-406-13327-9. — 
URL: https://book.ru/book/954422  — Текст : электронный  

Экологические 
основы 

природопользовани
я 

 

 Экологические основы природопользования : учебник / Саенко О.Е., Трушина Т.П. — 
Москва : КноРус, 2021. — 214 с. - URL : https://book.ru/book/936326 - Саенко, О.Е., 
2021:КноРус; URL: https://book.ru/book/936326   

 Экологические основы природопользования: учебник/Косолапова Н.В., Прокопенко Н.А. - 
Москва.-КноРус, 2021. - 194с. - Косолапова Н.В., 2021:Москва: КноРус; URL: 
https://book.ru/book/93697   

 Экологические основы природопользования: глоссарий (словарь-справочник); 
автор-составитель Алферова И.А./ Учебно-наглядное пособие. – Курский институт 
кооперации (филиал) АНО ВО «Белгородский институт кооперации, экономики и права» – 
Курск, 2020 – 45 с. - Алферова И.А., 2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО 
"Белгородский университет кооперации, экономики и права"; URL: 
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B93ACF2F5-3D3B-49FA-94B5-B24A173C2091%7D/Alf
erova_Gloss.pdf   

 

https://book.ru/
http://biblioclub.ru/index.php?page=book_red&id=697628
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=711069
https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=712267
https://book.ru/book/954422
https://book.ru/book/936326
https://book.ru/book/93697
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B93ACF2F5-3D3B-49FA-94B5-B24A173C2091%7D/Alferova_Gloss.pdf
http://cdo.bukep.ru/close/store/books/%7B93ACF2F5-3D3B-49FA-94B5-B24A173C2091%7D/Alferova_Gloss.pdf


Методические и иные материалы для обеспечения образовательного процесса 
Специальность Поварское и кондитерское дело (43.02.15) 

(печатные издания) 

 

Наименование дисциплины 
Наименование учебников, учебно-методических, методических пособий, 

разработок и рекомендаций 

Биология  

 Биология : задания для самостоятельной работы : (для студентов СПО " 
Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров" ) ; / 
М.Ж.Швецова; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2023 .- 229 с. 

 Биология : задания для практических занятий : : (для студентов СПО " 
Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров" ) ; / 
М.Ж.Швецова; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 328 с. 

Выполнение работ по 
профессии "Кондитер" 

 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 
2019:Лада  

География  

 География : сборник тестов :(для студентов СПО всех специальностей ) / 
В.В.Киселев ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 42 с. 

 География :учебное пособие ( для студентов специальностей 38.02.01 
"Экономика и бухгалтерский учет ( по отраслям) ", 40.02.01 " Право и 
организация социального обеспечения " ) ; / М.А. Маркарова , Ставропольский 
институт кооперации (филиал) АНО ВО " Белгородский университет кооперации 
, экономики и права ". - Ставрополь БУКЭП , 2022 .- 141 с 

  География : сборник заданий для практических занятий и самостоятельной 
работы / В,В, Киселев , Е.Г. Сербина, К.Н. Штоколова ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права " . - Белгород : Издательство 
БУКЭП , 2022 . 85 с 

 География :задание и методические рекомендации для самостоятельной работы 
: ( для студентов специальностей 38.02.01 "Экономика и бухгалтерский учет ( по 
отраслям) ", 40.02.01 " Право и организация социального обеспечения " ) ; / М.А. 
Маркарова , Ставропольский институт кооперации (филиал) АНО ВО " 
Белгородский университет кооперации , экономики и права ". - Ставрополь БУКЭП 
, 2022 .- 52 с 

Демонстрационный экзамен  

 Контроль качества продукции и услуг : методические указания и задания для 
лабораторных занятий и самостоятельной работы для студентов СПО 
специальности "Технология продукции общественного питания" / Л. Н. 
Кичигина, Л. П. Пашенцева;АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права"- Белгород : Изд-во БУКЭП, 2021 - 85с. 

 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве. 
Эмерджентные зоонозы: учебное пособие для среднего профессионального 
образования/ А. в. куликовский, З. ю. Хапцев, Д. А. Макаров.- 2-е изд., испр. и 
доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2020. - 233 с. 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с 



 Оборудование предприятий общественного питания. Механическое 
оборудование: методические указания и задания для лабораторных занятий и 
самостоятельной работы(для студентов среднего профессионального 
образования специальности "Технология продукции общественного питания") 

 Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда: учебник для 
СПО.- Москва: Университет "Синергия", 2020. - 316 с. 

 Организация обслуживания : учебное пособие / С.Ф. Рюмшина. - Курск: Изд-во 
Деловая полиграфия, 2023 

 Организация процессов приготовления и подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента : методические 
указания и задания для лабораторных занятий и самостоятельной работы / Н.Н. 
Голозубова, Л.А. Догаева ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права". - Белгород : Изд-во БУКЭП, 2025. - 42 с. 

Дипломная работа  

 

Контроль качества продукции и услуг : методические указания и задания для 
лабораторных занятий и самостоятельной работы для студентов СПО 
специальности "Технология продукции общественного питания" / Л. Н. 
Кичигина, Л. П. Пашенцева;АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права"- Белгород : Изд-во БУКЭП, 2021 - 85с. 

 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве. 
Эмерджентные зоонозы: учебное пособие для среднего профессионального 
образования/ А. в. куликовский, З. ю. Хапцев, Д. А. Макаров.- 2-е изд., испр. и 
доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2020. - 233 с. 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с 

 Оборудование предприятий общественного питания. Механическое 
оборудование: методические указания и задания для лабораторных занятий и 
самостоятельной работы(для студентов среднего профессионального 
образования специальности "Технология продукции общественного питания") 

 Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда: учебник для 
СПО.- Москва: Университет "Синергия", 2020. - 316 с. 

Индивидуальный проект  

 Иностранный язык : учебное пособие для студентов 2-4 курсов СПО / Ю.С. 
Извекова , Т.Л. Кашина ; АНО ВО " Белгородский университет кооперации , 
экономики и права ".- Белгород : Издательство БУКЭП , 2022 . - 207 с. 

 Витохина О.А.. Волкова О.В., Волошкина И.А. Иностранный язык: учебное 
пособие – Белгород,2020 – 402 с. ISBN 978-5-8231-0987-1 

 География : сборник тестов :(для студентов СПО всех специальностей ) / 
В.В.Киселев ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 42 с. 

 География : сборник заданий для практических занятий и самостоятельной 
работы / В,В, Киселев , Е.Г. Сербина, К.Н. Штоколова ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права " . - Белгород : Издательство 
БУКЭП , 2022 . 85 с 



 География :задание и методические рекомендации для самостоятельной 
работы : ( для студентов специальностей 38.02.01 "Экономика и бухгалтерский 
учет ( по отраслям) ", 40.02.01 " Право и организация социального обеспечения 
" ) ; / М.А. Маркарова , Ставропольский институт кооперации (филиал) АНО ВО " 
Белгородский университет кооперации , экономики и права ". - Ставрополь 
БУКЭП , 2022 .- 52 с 

 Биология : задания для самостоятельной работы : (для студентов СПО " Товароведение 
и экспертиза качества потребительских товаров" ) ; / М.Ж.Швецова; АНО ВО 
"Белгородский университет кооперации, экономики и права". - Белгород : изд-во БУКЭП 
, 2023 .- 229 с. 

 Биология : задания для практических занятий : : (для студентов СПО " 
Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров" ) ; / 
М.Ж.Швецова; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 328 с. 

 Витохина О.А.. Волкова О.В., Волошкина И.А. Иностранный язык: учебное 
пособие – Белгород,2020 – 402 с. ISBN 978-5-8231-0987-1 

 Иностранный язык : учебное пособие :(для студентов 2-4 курсов СПО) / Ю.С. 
Извекова , Т.Л. Кашина ; АНО ВО " Белгородский университет кооперации , 
экономики и права " . - Белгород : Издательство БУКЭП , 2022 , - 248 с . 

Иностранный язык 9  

 Иностранный язык : учебное пособие для студентов 2-4 курсов СПО / Ю.С. 
Извекова , Т.Л. Кашина ; АНО ВО " Белгородский университет кооперации , 
экономики и права ".- Белгород : Издательство БУКЭП , 2022 . - 207 с. 

 Витохина О.А.. Волкова О.В., Волошкина И.А. Иностранный язык: учебное 
пособие – Белгород,2020 – 402 с. ISBN 978-5-8231-0987-1 

Иностранный язык в 
профессиональной 

деятельности 

 

 Иностранный язык : учебное пособие :(для студентов 2-4 курсов СПО) / Ю.С. 
Извекова , Т.Л. Кашина ; АНО ВО " Белгородский университет кооперации , 
экономики и права " . - Белгород : Издательство БУКЭП , 2022 , - 248 с . - Извекова 
Ю.С., 2022:БУКЭП , Белгород  

 Иностранный язык: метод. рек. и задания для практ. занятий. – Белгород: 
Издательство БУКЭП, 2020. – 110 с. - Кашина Т.Л., 2020:Издательство БУКЭП  

Информатика 9  

 Информатика: учебное пособие/ Е. В. Колтышева - Курск: Изд-во ЗАО 
"Университетская книга", 2021, - 75 с.  

 Информатика : учебное пособие / Г.В. Прохорский. - Москва : КноРус , 2021 . - 
240с.  

 Информатика :Учебное пособие ( для студентов СПО всех специальностей ) / Н.А. 
Климова , Т.В. Гостищева ; АНО ВО " Белгородский университет кооперации Ю 
экономики и права ".- Белгород : Изд-во БУКЭП , 2022. - 205 с . - Климова Н.А., 
2021:БУКЭП , Белгород  

 Информатика : методические рекомендации и задания для самостоятельной 
работы студентов / Т. В. Гостищева, Н. А. Климова, М. В. Бирюков ; АНО ВО 
«Белгородский университет кооперации, экономики и права». – Белгород : 
Издательство БУКЭП, 2021. – 61 с. - Гостищева Т.В., 2021:Издательство БУКЭП  

 Информатика. Практикум: учебное пособие / Прохорский Г.В. — Москва: КноРус, 
2021. — 262 с. — ISBN 978-5-406-06090-2 - Прохорский, Г.В., 2021:  

 Информатика : лабораторный практикум ( для студентов СПО технического 
профиля ) ) / Н.А. Климова , Т.В. Гостищева , М.В. Бирюков ; АНО ВО " 
Белгородский университет кооперации, экономики и права ". - Белгоро БУКЭП , 
2021.- 304 с. . - Климова Н.А., 2021:БУКЭП , Белгород  

Информационные 
технологии в 

профессиональной 
деятельности 

 



 Информатика : сборник тестов / Т. В. Гостищева, Н. А. Климова, М. В. Бирюков ; 
АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права». – 
Белгород : Издательство БУКЭП, 2021. – 47 с. 

 Информатика : учебное пособие / Г.В. Прохорский. - Москва : КноРус, 2021 . - 
240 с. 

 Информационные технологии в профессиональной деятельности: Курс лекций 
для обучающихся по специальности 43.02.15 «Поварское и кондитерское 
дело»(для СПО); / Беликова О.Н. – Курск, 2020 – 100 с. 

 Информационные технологии в профессиональной деятельности. 
Методические указания по выполнению практических работ для обучающихся 
по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело - Курский институт 
кооперации (филиал) БУКЭП – Курск, 2020 – 36 с. 

История 9  

 История. История России. 1945 год – начало XXI века : учебник / В.Р. Мединский, 
А.В. Торкунов ; Минпросвещение России. – 2-е изд., обновл. – Москва : 
издательский центр «академия», 2025. – 416 с., ил. - Мединский В.Р., 
2025:Издательский центр "Академия"  

 История. История России. 1914-1945 годы: учебник / В.Р. Мединский, А.В. 
Торкунов ; Минпросвещение России. – 2-е изд., обновл. – Москва : издательский 
центр «академия», 2025. – 464 с., ил. - Мединский В.Р., 2025:Издательский центр 
"Академия"  

 История. Всеобщая история. 1914 год – начало XXI века : учебник (в 2 частях) / В.Р. 
Мединский, А.О. Чубарьян ; Минпросвещения России. – 2-е изд., стер. – Москва : 
Издательский центр «Академия», 2025. – 496 с., ил. - Мединский В.Р., 
2025:Издательский центр "Академия"  

 История : практикум : (для студентов всех специальностей спо)/ Н. В. Ревенко ; 
АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права". - Белгород: 
Издательство БУКЭП, 2021.- 121 с. - Ревенко Н. В., 2021:БУКЭП  

История потребительской 
кооперации России 

 

 История потребительской кооперации России : Курс лекций для обучающихся по 
специальности 43.02.15 "Поварское и кондитерское дело " . / Т.Н. Вахнина . - АНО 
ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права". - Курск: 
Издательство БУКЭП, 2020 .- 126 с - Вахнина Т.Н., 2020:БУКЭП , Курск  

Контроль качества продукции 
и услуг 

 

 Контроль качества продукции и услуг : методические указания и задания для 
лабораторных занятий и самостоятельной работы для студентов СПО 
специальности "Технология продукции общественного питания" / Л. Н. Кичигина, 
Л. П. Пашенцева;АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права"- Белгород : Изд-во БУКЭП, 2021 - 85с. - Кичигина Л. Н., 2021:БУКЭП  

Кооперативы в экономике и 
социальной жизни общества 

 

 Кооперативная игротека : методические рекомендации для интерактивных 
занятий и самостоятельной работы / Г.А. Семененко, В.М. Чуйкова, Ю.Ф. 
Богатырева ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации и права". - 
Белгород : Издательство БУКЭП,2024. - 135 с. 

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества : учебное наглядное 
пособие для занятий лекционного типа / Л. В. Афанасьева, Ю. Ф. Богатырева ; 
АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права».-Белгород: 
Издательство БУКЭП, 2025. – 51 с. 

 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: учебное пособие/ Л. А. 
Пасечко, Н. А. Мартынова, А. Ю. Каменева - Курский институт кооперации 
(филиал) АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права"- 
Курск, 2021. - 147 с. 



 Кооперативы в экономике и социальной жизни общества: методические задания 
для самостоятельной работы : ( для студентов специальностей 38.02.01 
"Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям)" , 40.02.01 "Право и организация 
социального обеспечения ") ; / Н.В. Еременко , Ю.Н. Белугин ; Ставропольский 
институт кооперации (филиал);- Ставрополь : БУКЭП , 2022 . - 50 с. 

Литература  

 Литература : Базовый уровень : 10 класс. В 2 ч. Ч. 1 : учебник / А. К. Михальская, 
О. Н. Зайцева. - М. : Дрофа, 2020. - 383 с. - Михальская А. К. , Зайцева О. Н., 
2020:Дрофа  

 Литература : Базовый уровень : 10 класс. В 2 ч. Ч. 2 : учебник / А. К. Михальская, 
О. Н. Зайцева. - М. : Дрофа, 2020. - 368 с. - Михальская А. К. , Зайцева О. Н., 
2020:Дрофа  

 Литература: сборник тестов для текущего контроля знаний: (для студентов всех 
специальностей спо)/Н. В. Щукина ; АНО ВО "Белгородский университет 
потребительской кооперации". - Белгород : Издательство БУКЭП, 2020.- 109 с. - 
Щукина Н. В., 2020:БУКЭП  

 Костерина И.В. Литература: Рабочая тетрадь для студентов среднего 
профессионального образования. – Курский институт кооперации (филиал) АНО 
ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права». – Курск, 2020. – 
68 с. - Костерина И.В., 2020:Издательство БУКЭП  

 Литература. Особенности развития русской литературы в первой половине 19 
века : методические рекомендации и задания для практических занятий : (для 
студентов всех специальностей спо")/ М. Н. Сурова АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации, экономики и права". - Белгород : Издательство БУКЭП, 
2021. - 63 с. - Сурова М. Н., 2021:БУКЭП  

Математика  

 Математика: сборник заданий для самостоятельной работы [для студентов всех 
специальностей факультета среднего профессионального образования] / Н.В. 
Лупандина - Белгород: Издательство БУКЭП, 2020. – 122 с. 

Математика 9  

 Математика: сборник заданий для практ. занятий и сам. работы [для студентов 
среднего профессионального образования специальности «Экономика и 
бухгалтерский учет (по отраслям)»] – Белгород: Издательство БУКЭП, 2021. – 154 
с. - Ярцева, Т. А., 2021: БУКЭП  

 Математика: сборник заданий для самостоятельной работы [для студентов всех 
специальностей факультета среднегопрофессионального образования] / Н.В. 
Лупандина- Белгород: Издательство БУКЭП, 2020. – 122 с. - Лупандина, Н.В., 
2020:БУКЭП  

 Математика :сборник тестов:(для студентов 1 курса всех специальностей СПО ")/ 
Н.В.Лупандина ;АНО ВО " Белгородский университет кооперации ,экономики и 
права". - Белгород : издательство БУКЭП,2023.- 84 с. 

Микробиология,физиология 
питания, санитария и гигиена 

 

 Пащенцева, Л. П. Основы микробиологии: методические указания для 
практических занятий и самостоятельной работы / Л. П. Пашенцева, Л. А. 
Догаева; АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права. – 
Белгород: Изд-во БУКЭП, 2025. – 97 с. - Пащенцева Л.П., 2025:БУКЭП  

Обществознание  

 Обществознание. +Приложение: Дополнительные материалы : учебник / 
Косаренко Н.Н., под ред., Шагиева Р.В., под ред., Важенин Л.В., Грудцына Л.Ю., 
Гусько Д.Т., Дмитров Н.Н., Карпов Е.А., Касаткин В.А., Корень В.Л. — Москва : 
КноРус, 2021. — 375 с. - Косаренко Н.Н., под ред., Шагиева Р.В., под ред., 
Важенин Л.В., 2021:  

 Обществознание:учебное пособие/О.Н.Беленко,А.В.Сапронов - Курский институт 
кооперации(филиал) АНО ВО"Белгородский университет кооперации,экономики 
и права" - Курск,2022. -219 с. - Беленко О.Н., 2022: Курск : "Деловая полиграфия"  



Организация обслуживания  

 Организация обслуживания : учебное пособие / С.Ф. Рюмшина. - Курск: Изд-во 
Деловая полиграфия, 2023 - Рюмшина С.Ф., 2023:Курск: "Деловая полиграфия"  

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий 

сложного ассортимента 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 2019: 
Лада  

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских 
изделий сложного 

ассортимента 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с.   

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 
2019:Лада  

 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента : 
методические указания для лабораторных занятий и самостоятельной работы / 
Т.А. Клавкина, А.А. Кириченко ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права", - Белгород : Издательство БУКЭП, 2024. - 79 с. - Клавкина 
Т.А., Кириченко А.А., 2024:БУКЭП  

 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента : 
методические указания для лабораторных занятий и самостоятельной работы / 
Т.А. Клавкина, А.А. Кириченко ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права", - Белгород : Издательство БУКЭП, 2024. - 79 с. - , 2024:БУКЭП  

Организация процессов 
приготовления, подготовки к 

реализации холодных и 
горячих десертов, напитков 

сложного ассортимента 

 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с 

  

Организация хранения и 
контроль запасов и сырья 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  

Основы безопасности и 
защиты Родины 

 

  

Основы 
предпринимательства 

 

 Основы предпринимательской деятельности. История предпринимательства : 
учебник и практикум для спо / Е. Ф. Чеберко. - Москва : Издательство Юрайт, 
2020. - 420 с. - Чеберко Е. Ф., 2020:Юрайт  

Основы философии  



 Основы философии: учебник для среднего профессионального образования/ Е. А. 
Тюгашев. - Москва : Издательство Юрайт, 2020. - 252 с. - Тюгашев Е. А., 
2020:Юрайт  

 Основы философии: Методические рекомендации по изучению и преподаванию 
дисциплины / Н.П. Ларионова – Курск, 2020. – 17 с. - Ларионова Н.П., 
2020:Курский институт кооперации (филиал) АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права"  

Основы финансовой 
грамотности 

 

 Финансовая грамотность, Учебник для вузов / О.В. Буклемишев , Е.В. Груздева , 
Е.А. Зубова и др. - Москва : Банк России , 2021 . - 576 с. - Буклемишев О.В., 
2021:Банк России Москва  

 Финансовая грамотность . Практикум для студентов вузов ./ О.В. Буклемишев , 
Е.В. Груздева, Е.А. Зубова и др. - Москва : Банк России , 2021 .- 80 с. - О.В. 
Буклемишев, 2021:Банк России , Москва  

 Финансовая грамотность ; сборник тестов для самостоятельной работы (для 
обучающихся всех направлений подготовки бакалавриата) / М.В. Антонова, 
Е.Г.Серова; АНО ВО " Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Белгород : изд-во БУКЭП. - 35с. - Антонова ,М.В., 2022:Белгород БУКЭП  

 Финансовая грамотность ; задания для практических занятий : (для обучающихся 
всех направлений подготовки бакалавриата) / М.В. Антонова, Е.Г.Серова; АНО ВО 
" Белгородский университет кооперации, экономики и права". - Белгород : изд-во 
БУКЭП. - 50 с. - Антонова ,М.В., 2022:Белгород БУКЭП  

Правовые основы 
профессиональной 

деятельности 

 

  

Производственная практика  

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. 

Производственная практика 
(преддипломная) 

 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. 

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 

ассортимента 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 
2019:Лада  

 Организация процессов приготовления и подготовки к реализации горячих блюд 
, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента :( методические указания 
и задания для лабораторных занятий и самостоятельной работы : (для студентов 
СПО специальности " Поварское и кондитерское дело") / Н.Н.Голозубова Н.Н., 
Догаева Л.А.; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права". - Бегород : издательство БУКЭП, 2023 . - 63 с. - Голозубова , Н.Н., 
2023:Белгород :Издательство БУКЭП  

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  



Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 
сложного ассортимента 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 

ассортимента 

 

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 
2019:Лада  

Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 

холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 

ассортимента 

 

 Справочник повара : Учебное пособие для вузов и ссузов / А.Т. Васюкова. - 2 - е 
изд. - М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К", 2020. - 496 с - 
Васюкова А.Т., 2020:М : Издательско-торговая корпорация "Дашков и К"  

 Кухни народов мира: Учебник для бакалавров/ А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина ; 
под ред. проф. А. Т. Васюковой. - 2-е изд. - М.: Издательско-торговая корпорация 
"Дашков и К", 2020.-336 с. - Васюкова А. Т., Варварина Н. М., 2020:Дашков и К°  

 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с. - Здобнов А. И., Цыганенко В. А., 
2019:Лада  

Психология общения  

 Психология общения: учебное пособие для среднего профессионального 
образования / Н. И. Леонов. - 4-е изд., перераб. и доп. - Москва : Издательство 
Юрайт, 2020.- 193 с. - Леонов Н. И., 2020:Юрайт  

 Психология общения:Учебное пособие для обучающихся по специальности 
38.02.01 Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям) – Курск, 2021 – 232 с. - 
Костерина И.В., Мирзаева Т.Е., Чаплыгина Ю.А., Зайцева А.А., 2021:БУКЭП  

 Психология общения: методические рекомендации для самостоятельной работы 
– Белгород, 2021 – 52 с. - Кохан Ж.С., 2021:БУКЭП  

Русский язык 9  

 Русский язык . Морфология и орфография : ( учебно - практическое пособие для 
студентов всех специальностей ) / Ю.Н. Киреев ; АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации , экономики и права " .- Белгород : Издательство БУКЭП , 
2021 . - 197 с. - Киреев Ю.Н, 2021:БУКЭП , Белгород  

 Русский язык и литература : методические рекомендации по подготовке и 
выполнению индивидуального проекта / Е.С. Скандакова, М.Н. Сурова ; АНО ВО 
«Белгородский университет кооперации, экономики и права».- Белгород : 
Издательство БУКЭП, 2024.- 53с. - Скандакова Е.С., 2024:БУКЭП  

Русский язык и культура речи  

 Русский язык и культура речи: терминологический словарь: для стдентов всех 
специальностей среднего профессионального образования – Белгород: 
Издательство БУКЭП, 2021. – 94 с. - Казютина Е.С., 2021:Издательство БУКЭП  



 Русский язык и культура речи : методические рекомендации по изучению 
дисциплины:(для студентов всех специальностей СПО "Экономика и 
бухгалтерский учет(по отраслям)"")/ М.Н.Сурова ;АНО ВО " Белгородский 
университет кооперации ,экономики и права". - Белгород : издательство 
БУКЭП,2023.- 46 с. - Сурова М.Н., 2023:Белгород БУКЭП  

Учебная практика  

 Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий : учебник для вузов / 
О. Г. Чижикова, Л. О. Коршенко. - 2-е изд., испр. и доп. - Москва : Издательство 
Юрайт, 2020. -178 с. - Чижикова О. Г., 2020:Юрайт  

Физика  

 Физика . Электромагнетизм и оптика : учебное пособие ( для студентов 
направлений подготовки бакалавриата "Прикладная информатика", " Технология 
продукции и организация общественного питания")/Л. М. Дикунова , 
И.Ю.Гончаров , Т.М.Алябьева; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 304 с. 

 Физика : сборник заданий для самостоятельной работы / Л.М. Дикунова, Т.М. 
Алябьева ; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и права", 
- Белгород : Издательство БУКЭП, 2024. - 83 с. 

 Физика . Электромагнетизм и оптика : учебное пособие ( для студентов 
направлений подготовки бакалавриата "Прикладная информатика", " Технология 
продукции и организация общественного питания")/Л. М. Дикунова , 
И.Ю.Гончаров , Т.М.Алябьева; АНО ВО "Белгородский университет кооперации, 
экономики и права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 304 с. 

 Физика. Виртуальный практикум : лабораторный практикум /Л.М. Дикунова, Т.М. 
Алябьева ; АНО ВО «Белгородский университет кооперации, экономики и права». 
– Белгород : Издательство БУКЭП, 2024. - 183 с. 

Физическая культура 9  

  

Химия  

 Химия (базовый уровень). Учебник. Габриелян О.С., Остроумов И.Г., Сладков С. А.. 
АО «Издательство «Просвещение». 2020 - Габриелян О.С., Остроумов И.Г., 
Сладков С. А.., 2020:АО «Издательство «Просвещение»  

Химия 9  

 Химия : сборник тестов :(для студентов СПО "Товороведение и экспертиза 
качества потребительских товаров") / Т.М. Алябьева ;АНО ВО "Белгородский 
университет кооперации, экономики и права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2023. 
- 92 с. 

 Алябьева Т.М. Неорганическая химия: учебное пособие – Белгород: 
Издательство БУКЭП, 2020. – 137 с. ISBN 978-5-8231-0962-8 

 Алябьева Т.М. Неорганическая химия: задания для самостоятельной работы – 
Белгород: БУКЭП, 2021. – 135 с. 

Экзамен (квалификационный)  

 Контроль качества продукции и услуг : методические указания и задания для 
лабораторных занятий и самостоятельной работы для студентов СПО 
специальности "Технология продукции общественного питания" / Л. Н. Кичигина, 
Л. П. Пашенцева;АНО ВО "Белгородский университет кооперации, экономики и 
права"- Белгород : Изд-во БУКЭП, 2021 - 85с. 

 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве. 
Эмерджентные зоонозы: учебное пособие для среднего профессионального 
образования/ А. в. куликовский, З. ю. Хапцев, Д. А. Макаров.- 2-е изд., испр. и 
доп. - Москва: Издательство Юрайт, 2020. - 233 с. 



 Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: Для предприятий обществ. 
питания.- К. : Арий, М. : Лада, 2019.-688 с 

 Оборудование предприятий общественного питания. Механическое 
оборудование: методические указания и задания для лабораторных занятий и 
самостоятельной работы(для студентов среднего профессионального 
образования специальности "Технология продукции общественного питания") 

 Техническое оснащение торговых организаций и охрана труда: учебник для 
СПО.- Москва: Университет "Синергия", 2020. - 316 с. 

Экологические основы 
природопользования 

 

 Экологические основы природопользования: задания для самостоятельной 
работы:(для студентов среднего профессионального образования : 
специальностей: "Товароведение и экспертиза качества потребительских 
товаров"," Финансы", "Поварское и кондитерское дело". "Банковское дело", 
"Реклама", "Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям) / М.Ж. Швецова; АНО 
ВО "Белгородский университет кооперации ,экономики и права".- Белгород: 
Издательство БУКЭП,2022,-73 с. - Швецова М.Ж., 2022:БУКЭП  

 Экологические основы природопользования : учебное пособие : (для студентов 
СПО всех специальностей ); / М.Ж.Швецова; АНО ВО "Белгородский университет 
кооперации, экономики и права". - Белгород : изд-во БУКЭП , 2022 .- 185 с. - 
Швецова М.Ж., 2022:Белгород БУКЭП  

 

 


